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Szanowni Panstwo,

Restauracja Moonsfera powstata w 2005 roku i juz od kilku juz lat $wiadczy ustugi cateringowe dla
najbardziej prestizowych firm na rynku. Dotychczas zaufali nam m.in. PKOI, Orange, Discovery, Fundacja
Konrada Adenauera, Forbes, TV Polska, nSport, TV Polsat, TVN, TV BIZNES, Empik, Dialog i wiele innych.
Z uwagi na niekonwencjonalna lokalizacje siedziby naszej restauracji (budynek PKOL) czesto organizujemy

wydarzenia dla 0s6b oraz firm ze Swiata sportu, polityki i mediéw.

Nasza misja jest Swiadczenie najwyzszej jakosci ustug gastronomicznych, zgodnie ze standardami i
specyfika prowadzonej dziafalnosci. Wierzymy, ze wszystko jest mozliwe i najwazniejszy jest dla nas Gos¢,
klient naszej restauracji. Motto, ktére nam przyswieca, to ,Tak wiele smakéw”. Kazdego dnia
udowadniamy to przygotowujac potrawy dla setek 0s6b i co bardzo wazne — nasze menu jest oparte

wylacznie na produktach naturalnych najwyzszej jakosci, a nie na sztucznych koncentratach. Zwracamy na

to szczegblna uwage, zwlaszcza w zywieniu codziennym!

Nasza dziafalno$¢ cateringowa nie ogranicza sie wytacznie do przygotowywania przyje¢. Kazde wydarzenie
mozemy uswietni¢ pokazami kulinarnymi lub barmanskimi z udziatem najwiekszych gwiazd gastronomii.
Na Panstwa zyczenie potrawy moga zosta¢ przygotowane przez najbardziej znanych szeféw kuchni:
Roberta Sowe, Karola Okrase, Kurta Schellera, Giancarlo Russo, Teo Vafidis. Oferujemy takze szereg innych

atrakgji. Wspotpracujemy réwniez z mistrzem Swiata barmanéw z Rio de Janeiro — Eugeniuszem Dytko.

Restauracja Moonsfera

restauracja
MoonSfe ra 01-531 Warszawa, Wybrzeze Gdyriskie 4;
tel.: (22) 560 37 33; fax: (22) 637 15 02;

... tak wiele smakow 2 2 z
e-mail: ask@moonsfera.pl; www.moonsfera.pl
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LUNCH BUFET

MENU

PRZEKASKI I SAYATKI 250 g/ os
Rolowane twarozkowe tortille z tososiem i kurczakiem aromatyzowane mieszankg Swiezych ziét
i czosnkowo — pomidorowym Majo
Pasztet bakaliowo — pieprzowy z zurawinowo — chrzanowym sosem
Safatka z tuniczykiem, dymka, ogérkiem i ziemniakami marynowana tymiankowo — lemonkowym aioli
Pomidory z mozarellg i pomararicza pod bazyliowa oliwg
Safatka orientalna z siekang piersig kurczaka, chrupigcymi warzywami i dresingiem kolendrowo — imbirowym
Klasyczna satatka grecka z serem feta i oregano

Wybér pieczywa z twarozkiem ziotowym

DANIA GORACE | DODATKI 300 g/ os

Zupa krem z biatych warzyw
Wieprzowe roladki faszerowane pasztetem z grzybéw i zielonego pieprzu w sosie $mietanowym z rozmarynem
Duet tilapii i soli na kaparowych pomidorach
Makaron farfale z brokutami i sosem z sera plesniowego
Opiekane ziemniaki z ziotami i stodka papryka
Ryz aromatyczny parowany w bulionie warzywnym z makaronem

Warzywa sezonowe delikatnie gotowane na parze z mastem czosnkowo - bazyliowym

DESERY 90 g/ os

Panna cotta $mietankowa z salsg malinowa i ptatkami czekolady
Sernik Moonsfera bakaliowy

Duze kawatki owocéw sezonowych

CENA MENU 80,00 PLN netto / os

*%

NAPOJE DO LUNCHU
Kawa
Herbata
Woda mineralna

CENA 10,00 PLN netto / os

Lub
Kawa
Herbata
Woda mineralna
Soki
CENA 13,00 PLN netto / os
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DINNER BUFET
MENU I
PRZEKASKI I SAYATKI 250 g/ os
Opiekany foso$ w syropie i soi na sezamowym ogérku
Kurczak z papryka i oliwkami pod dresingiem z oregano i bazylii
Bukiet safat z suszong szynka, malinowym vinaigrette i mozarella
Wedzony indyk z warzywami stodko — kwasny, na pascie z grochu i kolendry
Pomidory z mozarella, grillowang cukinia i pomaranicza ubrane oliwa szafranowo — bazyliowa
tososiowe tortille z curry
Fasolka zielona z bekonem i daktylami pod dresingiem pietruszkowym
Liscie szpinaku rolowane z kaczka, serem ple$niowym i dresingiem balsamicznym
Sernik ze $wiezymi ziotami suszonymi pomidorami i dresingiem tymiankowym
Gotowana w bulionie imbirowym galantyna miesna z peperoncino i rodzynkami

Pieczywo oraz twarozki ziotowe

DANIA GORACE | DODATKI 300 g/ os
Kostki halibuta, tososia i tilapii zapiekane z cytryna i sezamem na sosie porowo - winnym
Indyk rolowany z pikantnymi bakaliami, skropiony sosem stodko — kwasnym
Satay z jagnieciny podany na sosie miodowo - migetowym
Wieprzowe poledwiczki marynowane bazylig podane na sosie musztardowo — pieprzowym
Mieszanka ryzu jaSminowego z makaronem ryzowym, oraz zulikiem sojowych warzyw
Smazone na masle plastrowane pyzy
Ziemniaki z lubczykiem, czosnkiem i majerankiem

Wybor warzyw ze smazonymi kietkami i Swiezymi ziotami oprészony migdatami

DESERY 90 g/ os
Tarta mini gruszka williams z korzeniami
Sernik z wi$nig
Creme bulle
Mus brzoskwiniowy z malinami i kardamonem

Fontanna czekoladowa z owocami, wafelkami i rurkami waflowymi

CENA MENU 110,00 PIN netto / os
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DINNER BUFET
MENU 1l
BUFET FUSION

PRZEKASKI I SALATKI 250 g /os
Grillowane ptatki bakfazana rolowane z kozim twarozkiem, karmelizowana cebula i tymiankiem
Liscie szpinaku z kawatkami gorgonzoli, truskawkami i karczkiem pod dresingiem balsamicznym.
Figa karmelizowana w pomaraficzowym syropie podana na wasabi mascarpone
Formy maki, Kalifornia maki, nigiri sushi
Niezwykte sashimi z lekko opiekanego tososia marynowaneg cytrusami i imbirem oraz sosem rybnym podany z oshinko i wasabi
pod chrupkami z sezamowego nori
Sushi truflowe w bazylii z marynowana poledwica wotowa
Lekko opiekany toso$ w syropie i soi na imbirowym buraku
Bukiet satat i botwinki z podsuszanymi wedlinami, dresingiem pesto i malinami
Szaszlyk z sera feta i arbuza pod oregano aioli
Pomidory z mozarellg, avocado i pomaraiicza pod szafranowa oliwg z bazylia
Wyb6r tapas z réznymi przekaskami i satatkami:
Kalmary marynowane
Tortille rolowane z suszong chorizo
Oliwki giganty faszerowane anchovies gozdzikowym

Kisz szpinakowy z rodzynkami

DANIA GORACE | DODATKI 300 g/ os
Kostki halibuta i tilapii pieczone w cytrynie i sezamie na sosie wasabi i mango
Pierozki orientalne curry z rybami
Indyk rolowany z pikantnymi bakaliami skropiony sosem sfodko — kwasnym
Satay z jagnieciny i cukinii marynowany mieta i garam massala
Krewetki w tempurze aromatyzowane kokosowo — kolendrowym chutney

Ryz jasminowy ze smazonym makaronem sojowym

DESERY 90 g/ os
Krem brulle klasyczny
Tapioka wisniowa z czekolada i brandy vinaigrette
Tiramisu na bazie malin i eyer cognacu
Jabfecznik odpiekany z korzeniami w mini porcjach

Czekoladowy genach z porzeczkowa salsa

CENA MENU 140,00 PIN netto / os
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BUFET ROZBUDOWANY ZE STACJAMI NA ZYWO

PRZEKASKI I SAYATKI 250 g/ os
Sushi na zywo — przygotowywane na miejscu przez kucharzy
Grillowane ptatki bakfazana rolowane z kozim twarozkiem, karmelizowana cebula i tymiankiem
Bazyliowo - tymiankowy pasztet z zielonym pieprzem (odpiekany w mini ceramice)
Serca karczochéw faszerowane parmezanem i anchovies zapiekane
Stacja ,fososiowa zatoka” z 4 zakaskami na bazie fososia
Kalabryjska safatka z osmiornic
Liscie szpinaku z kawatkami gorgonzoli, truskawkami i sezonowanym karczkiem pod dresingiem balsamicznym
Pomidory z mozzarella, avocado i pomararicza pod szafranowa oliwg z bazylia
Swieze warzywa z serem feta i $wiezymi listkami ziot

Satatka z radichio, krélika, swiezego ogoérka i ziét, marynowana dresingiem winno — kremowym

DANIA GORACE | DODATKI 300 g/ os

Bulion z glonami, ryba i zulikiem warzyw
Schab wieprzowy rolowany z papryka i serem plesniowym opiekany i podany na sosie z kurek

Szasztyki z ryb morskich opiekane w tempurze na sosie z rézowego pieprzu
Canelloni Ala musaka z wotowing, baktazanem i pomidorami pod bechamelem muszkatowym
Ziemniaki czosnkowo — koperkowe zapieczone na masle
Ryz jaSminowy i bialy z prazonym sezamem
Zielone warzywa lekko przesmazone z tymiankiem

Kawatki kurczaka i owocéw morza w formie paella (mozliwa na duzej patelni przygotowywana przez kucharza)

DESERY 90 g/ os
Nalesniki z niezwyktymi sosami
Fontanna czekoladowa z owocami i wafelkami
Krem panna cotta z wisniami i lemonka
Jabfecznik korzenny

Krem z truskawek i kokosa

CENA MENU 145,00 PIN netto / os
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MENU COCKTAILOWE BUFET LUB ROZNOSZONE

PRZEKASKI I SAYATKI 250 g/ os

(podajemy w formach mini naczynek, tyzek, kieliszkéw, mini szasztykéw co uatrakcyjnia wydarzenie)

Grillowane ptatki baktazana rolowane z kozim twarozkiem, karmelizowana cebulg i tymiankiem
Liscie szpinaku z kawatkami gorgonzoli, truskawkami i sezonowanym karczkiem pod dresingiem balsamicznym
Sushi Moonsfera
Terina z buraka z kurkami i Swiezym majerankiem
Pomidory z mozarella, avocado i pomararicza pod szafranowa oliwa z bazylia
Tatar ze Swiezego tuficzyka z salsa kolendrowo — lemonkowa
Kalmary loligo marynowane w pikantnym pesto

Kisz krabowy z fenkutem

PRZEKASKI GORACE 300 g/ os
(podamy w formie mini bez koniecznosci uzycia noza)
Mini satay z jagnieciny w salsie z mango i miety
Gotowane na parze pierozki won ton ze skorupiakami na salsie wasabi i mango
Keski z pieczonej kaczki w powidtach z czerwonej cebuli i tymianku

Opiekane krewetki i matze srédziemnomorskie z serem feta

DESERY 90 g/ os
(podane w formie mini w efektownych naczynkach).
Krem brulle z pomaraficzowym karmelem
Mus czekoladowy z wisniami i imbirem
Sushi czekoladowe z mango, truskawka i mieta

Jagodowy krem z wanilia

CENA MENU 115,00 PIN netto / os
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OFERTA OPEN BARU ZAWIERAJACA NAPOJE BEZALKOHOLOWE ORAZ ALKOHOL
RESTAURACJA | CATERING W CZASIE 4 GODZIN

1.0PEN BAR MENU - 70,00 PLN / os

Wino biate Sonata
Wino czerwone Sonata
Piwo
Soki owocowe
Pepsi, mirinda, 7 up
Woda gazowana i niegazowana
Kawa
Herbata

2.0PEN BAR MENU -90,00 PLN / os

Waédka Maximus
Wino biate Sonata
Wino czerwone Sonata
Piwo
Soki owocowe
Pepsi, mirinda, 7 up
Woda gazowana i niegazowana
Kawa
Herbata

3.0OPEN BAR MENU - 110,00 PLN / os

Whisky JW red label
Gin Gordon'’s
Campari
Tequila
Martini Dry, Bianco
Wédka Maximus
Wino biate Sonata
Wino czerwone Sonata
Piwo
Soki owocowe
Pepsi, mirinda, 7 up
Woda gazowana i niegazowana
Kawa
Herbata

4.0PEN BAR MENU - 120,00 PLN / os

Whisky JW red label
Gin Gordon'’s
Campari
Tequila
Rum Bacardi
Martini Dry, Bianco
Woédka Finlandia
Wino biate Sonata
Wino czerwone Sonata
Piwo
Soki owocowe
Pepsi, mirinda, 7 up
Woda gazowana i niegazowana
Kawa
Herbata

5.0PEN BAR MENU - 160,00 PLN / os

Jim Beam
Chivas Regal
Whisky JW red label
Ballantines
Gin Gordon'’s
Campari
Tequila
Rum Bacardi
Baileys
Calvados
Wino musujace
Metaxa
Martini Dry, Bianco
Woédka Finlandia
Wino biate Sonata
Wino czerwone Sonata
Piwo
Soki owocowe
Pepsi, mirinda, 7 up
Woda gazowana i niegazowana
Kawa
Herbata
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PRZERWY KAWOWE

Standardowa Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana

Cena 12,00 PLN netto / os

W przypadku przerw kawowych ciaglych;
Do 4 h = 20,00 PIN
Do 6 h = 29,00 PIN
Do 9 h = 37,00 PIN

* ok ok

Tradycyjna Przerwa Kawowa

Kruche ciasteczka
Swiezo parzona kawa
Wybor herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe
(jabtkowy, pomaraniczowy, czarna porzeczka

Cena 23,00 PLN netto / os

W przypadku przerw kawowych ciaglych;
Do 4 h = 37,00 PIN
Do 6 h = 55,00 PIN
Do 9 h = 69,00 PLN

%%k %k

Pomaranczowa Przerwa Kawowa
(dla minimum 20 oséb)

Swiezo parzona kawa
Wybér herbat
Sok pomarariczowy
Muffin pomaranczowy
Mini roladka z musem pomararficzowym i brzoskwiniami
Orzechowe Brownie z pomarariczowa pianka

Plastry pomaranczy z listkami miety
Galaretka mandarynkowa z granatem

Cena 29,00 PLN netto / os

ok ok

Srebrna Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Soki owocowe
(jabtkowy, pomarariczowy, czarna porzeczka)
lub kruche ciasteczka

Cena 18,00 PLN netto / os

W przypadku przerw kawowych ciaglych;
Do 4 h= 29,00 PLN
Do 6 h = 44,00 PIN
Do 9 h = 54,00 PIN

k ok ok

Przerwa Kawowa , Fitness”

Swiezo parzona kawa
Wybér herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Smufis jagodowy, truskawkowy, malinowy, mietowy
Mini szasztyki owocowe
Kruche ciasteczka owsiane
Pianka jogurtowa z owocami

Cena 27,00 PLN netto / os

*okok

Sfona Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybér herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Ciastka francuskie nadziewane musem szynkowym

zapiekane z serem

Ziotowe grissini
Diablotki z kurczakiem i wasabi
Tartinki — 3 smaki

Cena 29,00 PLN netto / os

%k kK
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Czekoladowa Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybo6r herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Czekoladowe Sushi
Mus czekoladowy z winiami

Kruche ciasteczka z kawatkami czekolady

Czekoladowa Brownie

Tarto letki z musem czekoladowym

Cena 29,00 PIN netto / os

* %k

www.moonsfera.pl

Stodka Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybor herbat
Duniskie ciastka z kremem waniliowym

Duriskie ciastka z jabtkiem
Duriskie ciastka z wisniami

Rogaliki francuskie klasyczne

Rogaliki francuskie czekolada

Dzemy /gruszkowy z gozdzikami, pomarariczowy z
brzoskwinia i imbirem, ananasowo-mietowy/

Cena 35,00 PLN netto / os

* % %

Ekskluzywna Przerwa Kawowa

Swiezo parzona kawa
Wybér herbat
Woda mineralna gazowana i niegazowana
Swiezo wyciskany sok pomarariczowy i grejpfrutowy

Truskawki w czekoladzie

Mini tarta brule
Sakiewki z ciasta filo z karmelizowanymi owocami
Gniazdka won-ton z musem z biatej czekolady
Francuska tarta gruszkowa
Bakalie zanurzone w biatej czekoladzie

Cena 49,00 PLN netto / os



